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Mhm... feines 
Mittagessen! 

 
 

Herzlich willkommen in der Cafeteria des 
regionalen Wohn- und Pflegezentrum Schüpfheim. 

 
  

Rinderweg 6 

Telefon 041 485 75 75 

info@wpz-schuepfheim.ch            

6170 Schüpfheim 

Fax 041 485 75 77 

www.wpz-schuepfheim.ch 
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Anmeldung 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gerne bieten wir Ihnen die Möglichkeit mit Ihren Angehörigen in 
unserer Cafeteria zu essen.  

 
Bitte melden Sie sich für  

Montag - Freitag bis am Vorabend  
und für Samstag und Sonntag bis am Freitagabend  

bei der Bereichsleiterin Hotellerie und Hauswirtschaft,  
Cornelia Waser, Tel. 041 485 75 74  

oder direkt bei den Mitarbeiterinnen der Cafeteria  
(Tel. direkt 041 485 76 00) an. 

 
Es besteht ebenfalls die Möglichkeit Geburtstage, Taufen oder 
andere Feste bei uns zu feiern. In diesem Fall sind wir Ihnen 

dankbar, wenn Sie sich bereits einige Wochen im Voraus für die 
Organisation mit uns in Verbindung setzen. 

Besten Dank. 
 
 
 
 
 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch und wünschen  
Ihnen „Ä Guete!“. 
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Menüwahl 
 

 
Wir bieten Ihnen folgende Möglichkeiten für Ihr Menü:  

 
 

• Sie wählen ein Tagesmenü aus den zwei 
Tagesangeboten, dem Haus-Menü, dem  
Vegi- oder dem Saison-Menü (Seite 4, Nr. 1-5) 

 

• Sie wählen ein Besuchertischauswahlmenü mit einer 
feinen ausgewählten Beilage selbständig aus (Seite 
5) 

 

• Oder Sie stellen sich Ihr Wunschmenü mit möglichen 
Speisekomponenten selbständig zusammen 

 
 
 
 

Die Preise und Preisgestaltung für die jeweiligen Menüs sind auf 
den folgenden Seiten direkt ersichtlich. 

 
Für Fragen oder eine auf Ihren Anlass angepasste Beratung sind 

wir zu den üblichen Bürozeiten gerne für Sie da: 
 

Bereichsleiterin Hotellerie und Hauswirtschaft  
Cornelia Waser 

Tel. 041 485 75 74  
 

Bereichsleiter Küche  
Ueli Alessandri  

Tel. 041 485 75 76 
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Besuchertisch Menüangebot 
 
 
Nr. 1 TAGESMENÜ 1   Nr. 2 TAGESMENÜ 2  
 Suppe und Salat vom Buffet   Suppe und Salat vom Buffet 
 Tagesmenü 1 (siehe Wochenmenüplan)  Tagesmenü 2 (siehe Wochenmenüplan) 

  Fr. 22.–   Fr. 22.– 
 

 

Nr. 3 HAUS-MENÜ   Nr. 4  VEGI-MENÜ 
 

 Bitte fragen Sie am Cafeteria-  Suppe und Salat vom Buffet 
 Buffet nach dem aktuellen   Bitte fragen Sie am Cafeteria- 
 Menü    Buffet nach dem aktuellen Menü 
   Fr. 22.–    Fr. 19.– 

  
Nr. 5 SAISON-MENÜ    AUSWAHL-MENÜS 11-22 
  

 Bitte fragen Sie am Cafeteria-  Siehe Seite 5 
 Buffet nach dem aktuellen     
 Menü Fr. 22.–   
  
 
 

Menüdessert plus Fr. 3.–           Menü Nr. 1 bis Nr. 5: ½ Portion minus Fr. 4.–; 
Menüänderungen  werden wie folgt verrechnet: 

 

- anderes Fleisch plus Fr. 2.– 
- andere Beilagen plus Fr. 2.– 

- Nachservice plus Fr. 3.– 
 

Für den kleinen Hunger  Für unsere jungen Besucher 
 

Nr. 6 Salatteller gross  Nr. 23 Globi-Kinderteller 
 (inkl. Suppe und Brot) Fr. 15.–  Salat und Suppe 
    1 Paniertes Schweinsschnitzel 
Nr. 6b Salatteller klein   Pommes frites mit Ketchup 
 (inkl. Suppe und Brot) Fr. 9.–   1 Glace nach Wahl  Fr. 15.– 
 
Nr. 7 Tagessuppe mit Brot   
 (ohne Salat) Fr.   5.– Nr. 24 Asterix-Kinderteller 
    Salat und Suppe 
Nr. 8 Bitte fragen Sie am    Chicken Nuggets 
 Cafeteria-Buffet nach   Pommes frites mit Ketchup 
 dem aktuellen Menü  1 Glace nach Wahl Fr. 15.– 
     
Nr. 10a Portion Pommes frites  
 mit Ketchup Fr.   6.– 
 
Nr. 10b Portion Pommes frites 
 mit Ketchup und Suppe Fr.  8.– 
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Besuchertisch Auswahlmenüs 
 

 
Menü 11   Menü 12 
Pastetli   Paniertes Schweineschnitzel 
  Fr. 22.–   Fr. 25.– 
 

Menü 13   Menü 14 
Kalbs- oder Schweinsbraten  Schweins-Rahmschnitzel  
    (auf Wunsch mit Champignons) 
   Fr. 29.–   Fr. 25.– 
 

Menü 15  Menü 16  
Pouletgeschnetzeltes  Schweins – Cordon bleu 

mit Currysauce   
  Fr. 25.–   Fr. 28.–
  
 

Menü 17  Menü 18  
Schweinssteak mit  Geschnetzeltes Kalbfleisch 

Kräuterbutter Fr. 33.– Zürcher Art Fr. 33.– 
 
 

Menü 19  Menü 20  
Kalbssteak an  Entrecôte mit Buttersauce 
Morchelsauce Fr. 37.–    Fr. 37.– 
 
 
 

Menü 21  Menü 22   (nur bei Bestellung mind. 1 Woche im Voraus) 
Lammrücken rosa gebraten  Rindsfiletmedaillon mit 
mit Rosmarinjus  Sauce Bernaise 

  Fr. 37.–   Fr. 43.– 
 
 
Das ausgewählte Menü wird mit dem aktuellen Tagesgemüse serviert. Zum Menü haben 
Sie die Möglichkeit, aus einer dieser Beilage auszuwählen: 
 

- Teigwaren  - Croquetten 

- Reis  - Rösticroquetten 

- Kartoffelstock  - Williamskartoffeln 

- Rösti  - Pommes frites 
 

 
 

Bei allen Menüs sind die Tagessuppe und ein Salat vom Buffet im Preis inbegriffen.  
½ Portion minus Fr. 4.–; mit Nachservice plus Fr. 3.–; Menüdessert plus Fr. 3.–  

 

 
Bitte melden Sie sich für Montag - Freitag bis am Vorabend und für Samstag und Sonntag bis am 
Freitagabend bei der Bereichsleiterin Hotellerie und Hauswirtschaft Tel. 041 485 75 74 oder direkt 

bei den Mitarbeiterinnen der Cafeteria (Tel. direkt 041 485 76 00) an. 
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Selber zusammengestellte Menüs 
 
 
 

Aus Ihren Lieblingsspeisen können Sie sich Ihr Menü selbstverständlich 
auch selber zusammenstellen. 

 
Für diese Menüs bitten wir Sie mit einer der folgenden Personen 

Kontakt aufzunehmen: 
 

Bereichsleiterin Hotellerie und Hauswirtschaft  
Cornelia Waser 

Tel. 041 485 75 74  
 

Bereichsleiter Küche  
Ueli Alessandri 

Tel. 041 485 75 76  
 

Die Preise werden nach Auswahl durch eine dieser Personen festgelegt. 
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Wir achten darauf möglichst Schweizer 
Produkte zu verwenden. 

 
 

Schweinefleisch Region / Schweiz 

Kalbfleisch Region / Schweiz 

Rindfleisch Region / Schweiz 

Geflügelfleisch Schweiz / Südafrika /  

 Europa 

Lammfleisch Lammfleisch Australien / Neuseeland /  

  Schweiz 

 

(Lammfleisch kann mit hormonellen Leistungsförderern  

erzeugt worden sein. 

Lammfleisch kann mit nichthormonellen Leistungsfördern,  

wie Antibiotika, erzeugt worden sein.) 

 

Kaninchen Region / Schweiz/ Ungarn 

Pferdefleisch Schweiz 

Wild Schweiz / Europa 

Fisch  Schweiz / Vietnam /  

 Belgien / Kanada 
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Nun freuen wir uns auf Ihre Reservation und Ihren Besuch und verbleiben 

mit freundlichen Grüssen 
 

Ihr Cafeteria-Team 
 

Bereichsleiterin Hotellerie und Hauswirtschaft 

Cornelia Waser 

Direktwahl Leitung Hauswirtschaft: 041 485 75 74  
Direktwahl Cafeteria: 041 485 76 00 

Cornelia.Waser@wpz-schuepfheim.ch 
www.wpz-schuepfheim.ch 

 
 
 
 

Öffnungszeiten Cafeteria 
 

 
 
 

Die Cafeteria ist bedient von 
 
 

Montag bis Freitag 
09.00 Uhr – 16.45 Uhr 

 
 

Samstag, Sonntag und Feiertage 
09.00 Uhr – 17.15 Uhr 

 
 
 

Selbstverständlich dürfen Sie auch nach der  
Bedienzeit weiter in der Cafeteria verweilen,  

einen Jass klopfen und den Abend geniessen. 
 

Vielen Dank für ihren Besuch! 
 
 


